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1. Introduccion

Vision general del proyecto

El proyecto VET4FOOD pretende fomentar

un sistema alimentario sostenible a través de
enfoques educativos innovadores en

Educacion y Formacion Profesional (EFP). Al crear
empleos verdes de alta calidad y promover la
transicion ecoldgica de las industrias alimentaria
y turistica, este proyecto aborda el desempleo,

la sostenibilidad alimentaria y el deterioro
medioambiental.

El resultado del proyecto 4, (PR4), se

centra en el desarrollo y la aplicacion de
formacidén integral para los estudiantes,
aprovechando el trabajo de base realizado en
fases anteriores del proyecto

PR4: Formacion para estudiantes de FP sobre
sostenibilidad alimentaria

El médulo PR4 se centra en el desarrollo

de la formacién de los estudiantes basada

en la Formacién de Profesores de FP sobre
Sostenibilidad Alimentaria PR2. Abarca cuatro
areas principales: Sostenibilidad Nutricional,
Medioambiental, Econémica y Social.

La formacidén se estructura en unidades de
aprendizaje con resultados claros que responden
al proyecto

requisitos. Incluye material descargable
disponible en varios idiomas para apoyar la
integracion de la sostenibilidad alimentaria en los
programas escolares.

Todos los materiales elaborados durante el
proyectodisponible en el sitio web.

Objetivos principales del PR4

@ Dotar a los estudiantes de conocimientos
y competencias esenciales en materia de
sostenibilidad alimentaria.

@ Fomentar la comprensién y aplicaciéon de
practicas sostenibles en los ambitos nutricional,
ecolégico, econdmico y social.

@ Fomentar la colaboracion y el intercambio
de ideas mediante sesiones en lineay
presenciales.

@ Proporcionar a profesores y estudiantes
formacion practica y tedrica para apoyar la
integracion de la sostenibilidad alimentaria en los
planes de estudios de EFP.

2. Estructura de las unidades de
aprendizaje
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El médulo PR4 estd organizado en cuatro areas
principales:

1. Nutricion

2. Ecoldgico


https://trainingforfood.eu/vet-for-food/

3. Econdmico

4. Sostenibilidad social

Cada unidad de aprendizaje ofrece una
descripcion detallada del contenido
correspondiente, con el objetivo de ofrecer una
comprension global de cada tema.

Definicidn de resultados de aprendizaje y
competencias

Cada unidad especifica unos resultados de
aprendizaje claros que se ajustan a los requisitos
del proyecto VET4FOOD. Los resultados

del aprendizaje definen las habilidades y
competencias que se espera que adquieran los
estudiantes, garantizando que la formacién sea
rigurosa, pertinente y enriquecedora.

3. Areas de formacion
Sostenibilidad nutriocional

Unidad 1: Dietas sanas y sostenibles

- Descripcion: Esta unidad explora los principios
de las dietas equilibradas que son a la vez
saludables y sostenibles.

- Resultados del aprendizaje: Comprender la
importancia de las elecciones dietéticas en la
sostenibilidad.

- Habilidades y competencias: Planificacién y
diserio de menus, anélisis nutricional, reducciéon
de residuos.

- Objectivos: Dotar a los futuros chefsy
profesionales de la industria alimentaria de la
capacidad de disefiar menus que promuevan
la salud y la sostenibilidad, reduciendo el

desperdicio de alimentos y fomentando el
consumo responsable.

Sostenibilidad ecoldgica

Unidad 2: Biodiversidad, estacionalidad y
clima Cambia

- Descripcion: Examina la relacion entre
biodiversidad, estacionalidad y cambio climatico
en el contexto de la produccion de alimentos.

- Resultados del aprendizaje: Apreciar el papel
de la biodiversidad y la estacionalidad en los
sistemas alimentarios sostenibles.

- Habilidades y competencias: Planificacion
de menus estacionales, abastecimiento de
ingredientes locales y diversos, y comprension
del impacto climatico.

- Objetivo: Fomentar el uso de productos locales
y de temporada para apoyar la biodiversidad

y reducir la huella de carbono, mejorando la
sostenibilidad de las practicas culinarias.




Unidad 3: Gestion del agua y del suelo &
Huella alimentaria

- Descripcion: Se centra en la gestion sostenible
de los recursos hidricos y terrestres.

- Resultados del aprendizaje: Comprender
las técnicas de conservacion del agua, el uso
sostenible de la tierra y la responsabilidad
respecto a la huella alimentaria.

- Habilidades y competencias: Gestion de

recursos, evaluacion del impacto medioambiental
y comprensién del uso de la tierra, el carbonoy la

huella hidrica de los productos alimentarios.

- Objetivo: Formar a los estudiantes en el
cuidado del medio ambiente, permitiéndoles
minimizar el impacto ecoldgico de sus practicas
culinarias y promover métodos sostenibles de

produccion de alimentos.

Unida 4: Residuos alimentarios

- Descripcion: Analiza las estrategias para
reducir el desperdicio de alimentos en la
industria culinaria.

- Resultados del aprendizaje: Reconocer la
importancia de la reduccién del desperdicio de
alimentos en la sostenibilidad.

- Habilidades y competencias: Gestién de
residuos, reutilizacién creativa de ingredientes y
practicas de inventario eficientes.

- Objetivo: Inculcar practicas que minimicen el
desperdicio de alimentos, promoviendo el uso
eficiente de los recursos y la sostenibilidad en el
sector culinario.

Sostenibilidad econdomica

Unidad 5: Economia local y sistemas
alternativos

- Descripcion: Examina el papel de las economias
locales y los sistemas alimentarios alternativos en
la sostenibilidad.

- Resultados del aprendizaje: Comprender
los modelos econémicos que apoyan la
sostenibilidad y como reproducirlos.

- Habilidades y competencias: Analisis
econdmico, planificacion empresarial e
investigacion de mercados.

- Objetivo: Capacitar a los futuros profesionales
de la industria alimentaria para apoyar y
desarrollar sistemas alimentarios locales,
creando oportunidades econémicas sostenibles.

Sostenibilidad social
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Unidad 6: Empresa alimentaria ética e
integradora

-Descripcién: Analiza las practicas éticas e
inclusivas en la industria alimentaria.

- Resultados del aprendizaje: Apreciar la
importancia de la equidad social y las practicas
empresariales éticas.



- Habilidades y competencias: Toma de
decisiones éticas, compromiso con la comunidad
y conciencia cultural.

- Objetivo: Fomentar una industria alimentaria
que valore la justicia social y la inclusion,
garantizando practicas justas y el apoyo de la
comunidad.

Unidad 7: Slow Food y patrimonio cultural

- Descripcion: Explora el movimiento Slow Food
y la importancia de preservar el patrimonio
cultural en la cocina.

- Resultados del aprendizaje: Comprender los
principios de Slow Food y el valor del patrimonio
cultural.

- Habilidades y competencias: Promocion de
recetas tradicionales, obtencién de ingredientes
locales y patrimoniales, y defensa de la
diversidad culinaria.

- Objetivo: Fomentar la conservacion de

las tradiciones culinarias y el patrimonio cultural,
fomentar la diversidad y la sostenibilidad de las
practicas alimentarias.

4. Formacion y participacion de los
estudiantes

En esta seccién, exploramos los enfoques
innovadores adoptados para impartir
formacién y mejorar la participacion de los
estudiantes en temas de sostenibilidad. El
programa incorporaba tanto formacion en

linea como presencial. sesiones presenciales,
proporcionando una experiencia de aprendizaje
integral. A través de unidades interactivas en

lineay talleres practicos, los estudiantes
de varias escuelas participantes obtuvieron
valiosos conocimientos sobre practicas
sostenibles internationa y Icolaboracién
internacional.

Sesiones en linea

Las sesiones en linea se centraron en siete
unidades desarrolladas por profesores, cada
una de las cuales abordaba aspectos criticos

de la sostenibilidad. Estas sesiones aplicaron
técnicas de edu-entretenimiento para implicar a
los estudiantes de forma eficaz, haciendo que el
aprendizaje fuera a la vez informativo y ameno.
Al fomentar la interacciéon entre alumnos de
distintos centros, las sesiones promovieron un
rico intercambio de ideas y perspectivas sobre la
sostenibilidad.

- Desarrollo: Se desarrollaron siete unidades
sobre temas relacionados con la sostenibilidad,
que fueron impartidas por profesores.

- Método: Estas unidades se presentaron a
través de sesiones en linea, utilizando las técnicas
de edutainment de PR3.

- Interaccion: Alumnos de varios centros
participantes participaron en estas sesiones
en linea, lo que facilité la colaboracion y el
aprendizaje internacionales.

Sesiones presenciales

Las sesiones presenciales proporcionaron a los
estudiantes experiencias practicas a través de
talleres, charlas y actividades centradas en la
sostenibilidad alimentaria. Estas interacciones
permitieron a los estudiantes aprender y aplicar
distintos métodos de sostenibilidad a la vez que
se relacionaban con compafieros de otros paises.
Los materiales de estas sesiones estaran a
disposicion del publico una vez finalizado el
proyecto, lo que garantizara una mayor difusion
de los conocimientos adquiridos.

Actividades: Los alumnos participaron en
talleres, charlas y actividades relacionadas
con la sostenibilidad alimentaria.
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" Resultados del aprendizaje: Aprendieron
-7 diferentes métodos de sostenibilidad y se
relacionaron con compafieros de otros
paises.

@ Disponibilidad: Todos los materiales
estan disponibles para su descarga
y seran accesibles al publico una vez
finalizado el proyecto.


https://www.youtube.com/playlist?list=PLH9T4u0Q-S5PSXc6jjOJNlQ4RU3u2znv7

5. Material de formacion de apoyo

En esta seccidn, profundizamos en los diversos
materiales de apoyo desarrollados para mejorar
el programa de formacion sobre sostenibilidad.
Estos recursos incluyen contenidos exhaustivos
basados en texto y un canal especifico en
YouTube, que ofrecen una serie de herramientas
educativas de apoyo al aprendizaje. Al ofrecer
materiales accesibles y atractivos, tiene por
objeto profundizar la comprension de los temas
de sostenibilidad por parte de los estudiantes.

Materiales basados en textos

Nuestros materiales de texto consisten en pre-
sentaciones detalladas y articulos elaborados por
instituciones asociadas, que ofrecen conocimien-
tos profundos y las ultimas ideas sobre sostenib-
ilidad. Estos recursos se adaptan a los temas de
las unidades didacticas, garantizando una cober-
tura exhaustiva de cada tema.

% Presentaciones y examenes exhaustivos
relacionados con cada unidad.

Articulos redactados por las distintas
instituciones asociadas que profundizan
en los conocimientos y las ultimas
novedades en torno a la sostenibilidad.
Todos los articulos se basan en los temas
de los materiales didacticos. Se puede
acceder a los articulos de cada socio en
el sitio web del proyecto aqui: Serie de
articuos VET4FOOD

% Curso Moodle descargable

Modulos explicativos sobre los distintos
temas, cuestionarios y foros de debate
para cada unidad de aprendizaje.

Evaluaciones y herramientas de
retroalimentacién para seguir el progreso

de los estudiantes.

VET4FOOD Canal Youtube

El canal de YouTube de VET4FOOD
complementa nuestros materiales de texto con
videoconferencias y capsulas de expertos. Estos
recursos visuales mejoran la comprensiony
proporcionan una experiencia de aprendizaje
dinamica, ayudando a los estudiantes a
comprender conceptos de sostenibilidad

complejos.

% Videoconferencias/Sesiones en linea.

% Capsulas de video de expertos sobre
diversos temas y tutoriales para
complementar los materiales basados en
texto

6. Actividades de formacion basadas en
la experiecia

Esta seccion destaca las actividades de formacion
practicas y basadas en la experiencia disefiadas
para sumergir a los estudiantes en practicas

de sostenibilidad. Al integrar sesiones en linea

y presenciales, el programa fomenta entornos

de aprendizaje interactivos y atractivos. Estas
actividades Unir los conocimientos tedricos con
las aplicaciones en el mundo real, preparando

a los estudiantes para los retos practicos

de la sostenibilidad.

Sesiones en linea

La fase inicial incluye la imparticion de las
unidades de aprendizaje a través de sesiones
en linea utilizando técnicas de edutainment.
Estas sesiones combinan actividades sincronas
y asincronas para crear una experiencia de
aprendizaje combinada, haciendo que la
educacioén sea interactiva y accesible.

La fase inicial del PR4 consiste en impartir
las unidades de aprendizaje a través de
sesiones en linea.

(3 Los profesores utilizan las técnicas de
edu-entretenimiento desarrolladas en PR3
para crear experiencias de aprendizaje
atractivas e interactivas.

(3 Estas sesiones se llevan a cabo utilizando
un enfoque de aprendizaje mixto,
combinando reuniones en linea sincronas
con actividades asincronas.

(Todo el material de las sesiones en linea
esta disponible

en la plataforma Moodle y en el canal
Youtube de VET4FOOD).

Sesiones presenciales

Las sesiones presenciales consistieron en
talleres y actividades centrados en temas de
sostenibilidad alimentaria como la planificacion


https://trainingforfood.eu/category/vet4food-articles-series/
https://trainingforfood.eu/wp-content/uploads/2024/01/PR3_Digital_Tools_handbook_EN.pdf
https://trainingforfood.eu/wp-content/uploads/2024/01/PR3_Digital_Tools_handbook_EN.pdf
https://trainingforfood.eu/wp-content/uploads/2024/01/PR3_Digital_Tools_handbook_EN.pdf
https://www.youtube.com/@VET4FOOD

de menus, el etiquetado de alimentos y el papel
social de la gastronomia. Estas sesiones, dirigidas
por profesores de los centros participantes,
proporcionan conocimientos practicos y
fomentan la colaboracion internacional.

Durante estas sesiones presenciales, se cre6 un
nuevo programa especifico para esta fase, que
incluia los siguientes temas:

(3 Repensar los menus: Estrategias de
planificacion sostenible de menus para
reducir el impacto ambiental.

7. Aplicacion y recomendaciones:

Pasos para aplicar el programa de formacion

Del campo a la mesa: El papel social de
la gastronomia como puente entre los
apetitos urbanos y las raices rurales.

Las presentaciones corrieron a cargo de
profesores de los distintos centros participantes
en el proyecto. (Todo el material esta disponible
en la plataforma Moodle y en el canal Youtube de
VET4FOOD).

Esta seccion esboza los pasos estratégicos para poner en practica el programa de formacion,
proporcionando una guia completa para una ejecucién satisfactoria. Incluye las fases de preparacion,
imparticién y evaluacién, garantizando un enfoque estructurado de la sostenibilidad de la ensefianza.
La seccion también destaca los beneficios para los centros de FP y los profesionales, ademas de

abordar los retos y ofrecer soluciones.

Preparacion 1.

En la preparacién, nos centramos
en desarrollar y personalizar los
materiales de formacién, colaborar
con expertos y garantizar la
accesibilidad en varios idiomas. Esta
fase sienta las bases para impartir
una formacién eficaz.

Preparacion:

Desarrollar y personalizar los materiales de
formacion para las sesiones en linea y presenciales.

Colabore con expertos para crear contenidos
completos y pertinentes.

Asegurese de que todos los materiales sean
accesibles y estén disponibles en varios idiomas.

Los métodos de evaluacién incluyen
la valoracién del progreso de los
estudiantes a través de diversas
herramientas y el mantenimiento de
un bucle de retroalimentacién para
mejorar continuamente el programa
de formacion. Esta fase garantiza
que los resultados del aprendizaje se
alcancen eficazmente.

Entega 2. Entrega:

La fase de imparticién implica la Ejecutar Ia; sgsiones en linea utillizando el enfoque

ejecucion de sesiones en lineay la de faprendlzaje complnado, seguido de talleresy

organizacion de talleres presenciales. actividades presenciales.

Este e.nfoque de.aprend|zaje‘ i Programe y coordine las sesiones en linea para

comblnqdo maximiza 'Ia participacion garantizar la maxima participacion.

y garantiza una experiencia educativa ' N _ _

fluida. Organizar la logistica de las sesiones presenciales,
incluidos el lugar, los materiales y el alojamiento.

Evaluacion 3. Evaluacion:

Evalle el progreso de los alumnos mediante
cuestionarios, tareas y proyectos practicos.

Implemente un circuito continuo de
retroalimentacion para mejorar el programa de
formacion.

Recopilar y analizar datos sobre el rendimiento y la
satisfaccion de los estudiantes.




Ventajas para los centros de FPy los profesionales

El programa ofrece importantes beneficios, ya que mejora los planes de estudios, prepara a los
estudiantes para empleos ecoldgicos y brinda oportunidades de desarrollo profesional. Refuerza la
colaboracion internacional y fomenta metodologias docentes innovadoras.

Para centros:
- Mejora el plan de estudios con contenidos de vanguardia sobre sostenibilidad.
- Prepara a los estudiantes para empleos ecoldgicos en las industrias alimentarias.

- Refuerza la colaboracién internacional y el intercambio cultural.

Para profesionales:
- Proporciona desarrollo profesional continuo en practicas de sostenibilidad.

- Dotar a los educadores de metodologias pedagogicas innovadoras.

- Facilita la creacion de nuevas redes y asociaciones profesionales.

Retos y soluciones

Esta subseccion aborda los retos encontrados
durante la implantacion del programa y ofrece
soluciones y recomendaciones practicas. Abarca
la participacién de los estudiantes, el acceso a los
recursos, las barreras linguisticas, los conflictos
de horarios y los problemas tecnoldgicos.

Formacion de estudiantes de FP en sostenibilidad
alimentaria, se encontraron varios retos.

A continuacién se ofrece una explicacién
detallada de cada reto, las soluciones aplicadas

y recomendaciones para que los futuros
estudiantes y educadores aborden estos retos

con eficacia..
Desafio Solucion Explicacion y futuras recomendaciones
Utilizar contenidos Integrar una variedad de contenidos interactivos y multimedia. Los futuros

Participacion de ; . educadores deben incorporar nuevas tecnologias como la realidad virtual (RV) y la
Interactivos y : b s i ey
realidad aumentada (RA). Ademas, pueden utilizarse técnicas de gamificacion para

los estudiantes multimedia que el aprendizaje resulte divertido y atractivo.

Garantizar que todos los materiales de formacién estén disponibles para su
descarga. Mantenga un repositorio de recursos en linea al que los estudiantes
Acceso a Proporcionar puedan acceder facilmente. Puede incluir libros electrénicos, infografias y
conferencias grabadas. Proporcionar acceso a una biblioteca digital mejorara aun

recursos descargas materiales més las oportunidades de aprendizaje.
Todos los materiales se tradujeron a varios idiomas. Los futuros programas
Barreras Ofrecer material en deberian utilizar herramientas y servicios de traduccién en tiempo real durante
S R T B las sesiones en directo. Ofrecer apoyo linguistico y recursos para los hablantes no
linglisticas varios idiomas nativos puede ayudar a salvar la brecha lingtiistica.

Todas las sesiones en directo se grabaron y se pusieron a disposicion para su
visualizacion posterior. Los futuros programas deberian aplicar un modelo hibrido
en el que los estudiantes puedan elegir entre la participacion en directo y el
aprendizaje asincrono. Esta flexibilidad se adapta a las diversas necesidades y

Conflictos de !
Grabar sesiones para

programacién |visualizacién posterior oo aE los astuchamiEs,
G i [ Proporcionar un sélido apoyo técnico para resolver cualquier problema. Los futuros
q arantizar la : : - . ol .
Cuestiones < bl programas deben garantizar la disponibilidad de asistencia técnica. Ademas,
g '?pom " ' a . = proporcionar guias de usuario detalladas y preguntas frecuentes puede ayudar
tecnolégicas asistencia tecnica a los estudiantes a resolver problemas comunes. independientemente. También

es crucial implantar un mecanismo de retroalimentacion para abordar y resolver
rapidamente los problemas técnicos.




:Como pueden afrontar estos retos los
futuros estudiantes?

Compromiso:

Participar activamente en todas las
actividades interactivas y aprovechar los
contenidos multimedia. Buscar recursos
adicionales y participar en debates para
profundizar en la comprensién.

Acceso a los recursos:

Descargue todos los materiales
disponibles para acceder a ellos sin
conexion y utilice cualquier contenido
digital proporcionado. Ser proactivo en
la busqueda de materiales y recursos
complementarios.

Barreras lingiiisticas:

Utilice herramientas de traducciony
busque apoyo linguistico si lo necesita.
Participar en programas de intercambio
con las otras escuelas asociadas o formar
grupos de estudio con compafieros
también puede ayudar a superar las
barreras linguisticas.

Conflictos de programacion:

Planifique los horarios para asistir a
las sesiones en directo siempre que
sea posible, pero aproveche también
las seisones grabadas. Organizarse y
gestionar el tiempo con eficacia para
compaginar los estudios con otros
compromisos.

Cuestiones tecnoldgicas:

Familiaricese con los requisitos técnicos y
los recursos disponibles para la resolucion
de problemas. Mantén los programas y
dispositivos actualizados y busca ayuda
con prontitud. Cuando surjan problemas
para minimizar las interrupciones.

Ventajas de crear estos modulos y
disenar una metodologia de técnicas de
edu-entretenimiento

Experiencia de aprendizaje mejorada

El desarrollo de estos modulos y la incorporacion
de técnicas de edu-entretenimiento han
enriquecido notablemente la experiencia

de aprendizaje de los estudiantes de EFP. Al
combinar la educacion con el entretenimiento,
los estudiantes estan mas comprometidos,
motivados y son capaces de retener la
informacion con mayor eficacia. Los elementos
interactivos y multimedia se adaptan a varios
estilos de aprendizaje, haciendo que el contenido
sea accesible y atractivo para un alumnado
diverso.

Mayor accesibilidad y flexibilidad

Ofrecer materiales en varios idiomas y sesiones
presenciales y en linea garantiza que la
formacion se accesible a un publico mas amplio.
La flexibilidad de poder acceder a sesiones
grabadas y materiales descargables permite

a los alumnos aprender a su propio ritmo y
conveniencia, adaptandose a diferentes horarios
y entornos de aprendizaje.

Aplicacion practica y relevancia en el mundo
real

El énfasis en actividades de formacion practicas
y basadas en la experiencia garantiza que los
estudiantes puedan aplicar los conocimientos
tedricos a situaciones del mundo real. Este
enfoque practico no solo refuerza el aprendizaje,
sino que también dota a los estudiantes de

las habilidades y competencias necesarias

para abordar situaciones reales. Retos de la
sostenibilidad alimentaria. La inclusién de
estudios de casos, talleres y otras experiencias
tiende un puente entre el aprendizaje en el aula 'y
la aplicacién practica.

Promover practicas sostenibles

Los mddulos estan disefiados para inculcar

un profundo conocimiento y aprecio de las
practicas sostenibles en los ambitos nutriocional,
ecolégico, econdmico y social. Educando a la
proxima generacion de profesionales en estas
areas. El programa contribuye al objetivo mas

amplio de fomentar el desarrollo sostenible y



gestion medioambiental. Esta alineacion con los
objetivos globales de sostenibilidad situa a los
estudiantes a ser lideres y defensores de las
practicas sostenibles en sus futuras carreras.

Intercambio cultural y colaboracion

El aspecto internacional del programa de
formacion fomenta el intercambio cultural y la
colaboracion entre estudiantes y educadores de
distintos paises. Esto no sdlo mejora la
experiencia de aprendizaje, sino que también
crea una red de profesionales que pueden
compartir conocimientos, recursos y buenas
practicas. La exposicion a La diversidad de
perspectivas y enfoques enriquece la experiencia
educativa general y fomenta el sentido de
ciudadania global.

La creacién de estos modulos y el uso innovador
de técnicas de edutenimiento ofrecen ventajas

significativas a la hora de mejorar la experiencia
de aprendizaje, aumentar la accesibilidad,
promover practicas sostenibles y fomentar el

intercambio cultural. Estas ventajas hacen que
los estudiantes estén bien preparados y

motivados para contribuir al desarrollo
sostenible de la industria alimentaria y mas

alla.

8. Conclusion

En esta seccion final, resumimos los puntos clave
del manual de formacién PR4, reflexionando
sobre el enfoque integral adoptado para dotar a
los estudiantes de conocimientos y competencias
esenciales en materia de sostenibilidad
alimentaria. También miramos hacia el futuro,
con el objetivo de ampliar el alcance y el impacto
del programa incorporando los Ultimos avances y
fomentando una mayor colaboracion.

Resumen de los puntos clave

El resumen destaca las innovadoras
metodologias de ensefianza y la mezcla de
formacion tedrica y practica utilizada en

el programa. Subraya la importancia de la
colaboracion internacional y la preparacion de
los estudiantes para abordar los retos de la
sostenibilidad global.

El manual de formacion PR4 resume el enfoque
integral adoptado para dotar a los estudiantes
de FP de conocimientos y habilidades esenciales
en materia de sostenibilidad alimentaria.

Aprovechando metodologias docentes
innovadoras y ofreciendo formacion tanto tedrica
como practica, el programa pretende fomentar
una nueva generacion de profesionales versados
en practicas sostenibles. El caracter colaborativo
e internacional de la formacion enriquece aun
mas la experiencia de aprendizaje, preparando

a los estudiantes para abordar los retos globales
de la industria alimentaria.

Orientaciones futuras

De cara al futuro, el programa pretende
actualizar continuamente sus materiales 'y
metodologias de formacion, incorporando las
nuevas tecnologias y mejorando la accesibilidad.
Los esfuerzos futuros se centraran en ampliar

la colaboracién entre instituciones educativas y
socios industriales.

De cara al futuro, el proyecto VET4AFOOD
pretende ampliar su alcance e impacto
actualizando continuamente los materiales y
metodologias de formacion para reflejar los
ultimos avances en sostenibilidad alimentaria.
Las futuras iteraciones del programa trataran de
incorporar tecnologias emergentes, mejorar la
accesibilidad y fomentar una mayor colaboracion
entre las instituciones educativas y los socios de
la industria.

Documentos adjuntos

Presentaciones de las sesiones de formacion en
linea y presenciales y de los talleres

Materiales utilizados durante los eventos: Copias
de las diapositivas, folletos y otros materiales
compartidos con los participantes.

Este manual sirve de guia exhaustiva para

los estudiantes y educadores de EFP que
participan en la formacion sobre sostenibilidad
alimentaria PR4. Siguiendo la estructura y las
recomendaciones descritas, los participantes
podran aplicar eficazmente esta innovadora e
impactante iniciativa educativa y beneficiarse de
ella.



% VET4FOOD
OO

f VET Training for Food Sustainability

@Hesis

nnnnnnn

W TURISMO DE
eshob wettalols PORTUGAL )l


https://trainingforfood.eu/vet-for-food/

	_heading=h.gjdgxs
	_heading=h.1t3h5sf
	_heading=h.2s8eyo1
	_heading=h.t3f5yg8c5i1
	_heading=h.l1wuz3limy5y
	_heading=h.3rdcrjn
	_heading=h.26in1rg
	_heading=h.lnxbz9
	_heading=h.3j2qqm3
	_heading=h.4i7ojhp
	_heading=h.qsh70q
	_heading=h.7ns4f3603hk
	_heading=h.t1rs8optmvs0
	_heading=h.lq3p1l7lbtva
	_heading=h.ymxvdevgetwf
	_heading=h.mj5xxg5j6nk5
	_heading=h.vbmkal2juiy1
	_heading=h.c37xkz58xwk0
	_heading=h.8tf932tuzrdx
	_heading=h.iegg89ax523i
	_heading=h.2lwamvv
	_heading=h.111kx3o
	_heading=h.206ipza
	_heading=h.4k668n3
	_heading=h.2zbgiuw
	_heading=h.1664s55
	_heading=h.kgcv8k
	_heading=h.1jlao46

