
OBJECTIFS ET ACTIVITÉS  

LE PROJET 
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L’innovation dans le système alimentaire durable et l’enseignement et la formation professionnels peuvent 
fournir des emplois verts de haute qualité et permettre la création de nouveaux profils professionnels et 
entrepreneuriaux pour lutter contre le chômage et, en même temps, contre le changement climatique et la 
dégradation de l’environnement dans l’industrie alimentaire (et dans une certaine mesure le tourisme), ainsi 
que pour promouvoir la transition verte des entreprises existantes et la création de nouvelles entreprises. 

La formation des enseignants de l’EFP sur 
la durabilité alimentaire renforcera les 
compétences des enseignants participants sur 
la durabilité alimentaire et les techniques ludo-
éducatives, tant pour les activités en ligne que 
pour les activités en personne.

Le module sur la durabilité alimentaire 
présentera le thème de la durabilité 
alimentaire aux enseignants, en examinant 
les domaines d’étude dans les domaines 
alimentaire, social, économique et 
nutritionnel.  

Réduire les lacunes en 
matière d’éducation 
dans les établissements 
d’accueil.  

Le thème de la durabilité alimentaire sera 
proposé par les enseignants dans la formation 
des étudiants des instituts de gestion hôtelière 
afin de tester les contenus et les techniques 
acquis dans le cours de formation des 
enseignants sur la durabilité alimentaire.  

Un manuel sur les techniques ludo-
éducatives et les outils numériques 
destiné aux enseignants des établissements 
hôteliers proposera des éléments importants 
de ludo-éducation et des outils numériques 
pour l’enseignement. 

LE PARTENARIAT 

Améliorer la qualité 
et l’efficacité de la 
formation professionnelle 
traditionnelle.  

Impulser l’intégration de 
la durabilité alimentaire 
dans les programmes des 
écoles professionnelles 
de l’hôtellerie et de la 
restauration.   

Sensibiliser les enseignants 
à l’importance d’augmenter 
la participation des 
étudiants.  


